UNSERE EMPFEHLUNG

RINDERROULADE WIE BEI OMA
mit Speck, Zwiebel und Gewtirzgurke gefullt
dazu Blaukraut und Kartoffelpiirée - ..
27.80

SCHWABISCHES FILETPFANDL

Gebratenes Filet vom Strohschwein
mit Speck, Waldpilzrahmsauce und handgemachten Spitzle, . « ..
24.80

AM SAMSTAG, SONNTAG UND FEIERTAG
GIBT’'S OFENFRISCHES

*KNUSPRIGES
FRANKISCHES SCHWEINESCHAUFELE

-aus der Schweineschulter am Knochen gebraten-
mit Bratensof3e und Kartoffelknodel « «.
22.80
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OBERMAIERS MITTAGSSCHMANKERL

10.11. — 14.11.2026

DIENSTAG bis SAMSTAG

11:30 bis 15:00 Uhr

PUTENSCHNITZEL ,WIENER ART*

mit Zitrone und Preiselbeeren
wahlweise mit Kartoffel-Gurkensalat / Pommes Frites / Rostkartoffeln « v ¢ 1.
17.80 €

+JAGERBRATEN

Hackbraten mit Butterspitzle und Waldpilzrahmsauce o+ ..
15.80 €

ROTES THAICURRY .veEcan-
mit Kokosmilch, buntem Gemiise und Basmatireis: i
16.80 €

GEBACKENES ROTBARSCHFILET
mit Kartoffel-Kurbis-Feldsalat und Remouladensauce o611
18.80 €

ANDERUNGEN VORBEHALTEN

Zu all unseren Mittagsschmankerln servieren wir gerne einen
kleinen gemischten Salat oder eine Tagessuppe fiir je 3.50 €.
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OFENFRISCHER FLAMMKUCHEN
LACHS UND KURBIS

mit gerduchertem Lachs, eingelegtem Kiirbis, Schmandcreme,
Senf-Honig-Dillsauce , roten Zwiebeln und Bergkidse 1.0.0.c.1.
17.80

CLASSIC
mit Schmandcreme, knusprigen Speckwiirfeln, roten Zwiebeln und Bergkase 1.0 1.

13.90

VORSPEISEN

*KLEINER SALATTELLER
unsere hauseigene Salatmischung mit Balsamico-Dressing,

Croutons und gerosteten Kerndl &, ¢ 1,
6.80

EINGELEGTER KURBIS
mit Feldsalat,

dazu Kurbisfalafel und Kernol .« « 1.
17.80

*HAUSGEBEIZTER LACHS
mit Senf-Honig-Dillsauce, Salatbouquet und knusprigem Kartoffelrosti 4 .s.v ¢
18.80

*GEGRILLTER ZIEGENKASE

mit Thymianhonig, Pfirsich, karamellisierten Walniissen und bunten Blattsalaten o i1,
18.50

»OBERMAIER'S BACKHENDL*
Ausgel6ste Hendlbrust mit Sauerrahm, Paprika und Zitrone mariniert
mit Kartoffel-Gurkensalat und Zitronenmajonaise ».p. 1.6 1.1,

- als Vorspeisenportion- 15.80 - als Hauptgangportion- 18.80

SUPPEN

*HOKKAIDO KURBISRAHMSUPPE  -Vegan-

mit Kokosmilch, Ingwer, steirischem Kernol und Croutons
7.30

GRIESSNOCKERLSUPPE

Kraftige Rinderbrithe mit Gemise, Schnittlauch und GrieBnockerl .« 1.
6.80
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FISCH

GEBRATENES LACHSFILET

auf Tomaten-Steinpilz-Nudelrisotto mit Proseccoschaumsauce und Basilikumpesto s.o.:.c.1.
27.80

HAUPTGERICHTE

*SCHWEINSBRATEN VOM HALSGRAT MIT KRUSTE

mit Kartoffelknodel und Speckkrautsalat o c.
17.90

MUNCHNER SCHNITZEL
Schweineschnitzel mit Senf und Meerrettich mariniert und gebacken

mit Kartoffel — Gurkensalat und Preiselbeeren « o 1.
18.80

HIRSCHRAGOUT

mit Wacholdersauce, Speck-Rosenkohl, Preiselbeeren und Waldpilzknodel « oo,
27.80

CORDON BLEU VOM SCHWEIN

mit Emmentalerkase und Saftschinken geftllt in Butter gebacken dazu Pommes frites 0.1,

23.80
*VIERTEL oder HALBE
KNNUSPRIGE BAYERISCHE BAUERNENTE O r-,""*%
-vom Lugeder Hof-
mit Zwetschgen-Blaukraut und Kartoffelknodel » .
22.80 / 28.80
*ZWIEBELROSTBRATEN

von der Argentinischen Rinderlende rosa gebraten
mit feiner Zwiebelsof3e, Rostzwiebeln und hausgemachten Kasespitzle +.v.v.c 1.
28.80

*WIENER SCHNITZEL VOM KALB
dazu Réstkartoffeln mit Speck und Zwiebeln oder Pommes frites und Preiselbeeren ¢ ..

Pommes frites konnen nicht Glutenfrei zubereitet werden !

29.80

SCHWABISCHE KAS’SPATZN  -Vegetarisch-
-nach Art des Hauses zubereitet-
mit gerésteten Zwiebeln, deftigem Bergkise und kleinem gemischten Salat + o v.c.1.
16.50
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ZUM SCHLUSS WAS SUSSES .... muss einfach sein!

*OFENFRISCHER KAISERSCHMARRN
-Zubereitungszeit ca.20. Minuten-
mit Rosinen und gerosteten Mandeln, karamellisiert und mit Rum flambiert,

dazu Apfelmus 6A,D,G,I,K,
14.80

3 STUCK GEBACKENE APFELKUCHERL

mit Zimtzucker, Schlagsahne und Vanilleeis 1 o .c.i.«.
8.20

BAYRISCHE CREME

mit Heidelbeerragout und Mandelkrokant + v ¢,
7.80

*HEISSE LIEBE
Heil3e Himbeeren

mit 2 Kugeln Bourbon-Vanilleeis und Schlagsahne + .o ¢
8.20

*OBERMAIER’S EISBECHER
Vanille,- Schokolade und Walnuf3eis

mit Schlagsahne und Mandelkrokant » «
8.20

*STEIRER EIS
Drei Kugeln Bourbon Vanilleeis mit Kiirbiskernkrokant , Schlagsahne

und Steirischen Kurbiskernol » «
7.80

*AFFOGATO AL CAFFE

eine Kugel Bourbon Vanilleeis mit Espresso o,
5.50

Fiir alle ZOLIAKIE-BETROFFENEN:
Alle Gerichte mit * kénnen garantiert GLUTENFREI zubereitet werden.
Pommes frites konnen nicht Glutenfrei zubereitet werden !
Aufpreis pro Portion Hauptgericht 2.50 €

Beilageninderungen werden mit 1.00 € berechnet.
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KINDERSPEISEKARTE

tir Kinder bis 12 Jahre

* JO'BAR’'MAIER KNODEL*
Ein Kartoffelknodel mit Bratensauce

*KLEINES SCHNITZEL , WIENER ART*
mit Zauberstabchen

*KINDERSCHWEINEBRATEN

Schweinsbraten vom Halsgrat mit Kartoffelknddel

NUGGETS
Gebackene Hahnchenstlicke
mit Pommes frites mit Ketchup

ZAUBERSTABCHEN

Portion Pommes frites mit Ketchup und Mayonaise

KAPTN BLAUBAR

5 Stuck Fischstabchen mit Pommes frites und Remouladensauce

*HAUSGEMACHTE SPATZLE
mit Schwammerlsauce

*HAUSGEMACHTE SPATZLE

mit Bratensol3e

*OLAF DER SCHNEEMANN
1 Kugel buntes Vanillefruchteis mit Marshmallow

jede weitere Portion Ketchup oder Majonaise

Pommes frites konnen nicht glutenfrei zubereitet werden !

4.50

12.50

12.50

10.50

5.50

10.50

8.50

5.80

3.80

0.50
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